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Le Bar du 1915 

WELCOME 
BENVENUTO 

WILLKOMMEN 
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LES GOURMANDISES 
DE SAISON … à déguster sans modération 
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LES BOISSONS CHAUDES … 
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LES PETIT-DÉJEUNER DU 1915
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NOTRE SÉLECTION «TEA TIME»...

      T H É  N O I R

Cult ivé dans  les  brumes de l ’Himalaya,  cette première récolte  de Dar jeel ing  est  récoltée à la  main pour  une 
tasse veloutée,  l i sse  et  incomparable.  

Un Assam exquis  de feui l les  d’été à  la  robe remarquable grâce  à  ses  pointes dorées  et  dél icates,  à la  saveur  
de cassonade.  

Apprécié  depuis  toujours,  l ’Eng l ish  Breakfast  reste l ’é lément essent ie l  du petit  déjeuner à l ’ang la is e.  Fra is ,  
robuste et  tonique.  

Thé légendaire  or ig ina ire  de Howick Hal l  dans  le  Northumberland.  Nommé d’après  le  1 e r  ministre  Ear l  Grey,  
cette combinaison de l ’orange bergamote et  de thé noir,  se  fa it  dans  la  p lus  pure  t radit ion br i tannique.  

Ce Masala  Chai  tradit ionnel  à  l ’arôme chaleureux et  exot ique,  a l l ie  un thé noir  raff iné à  un bouquet  d’épices 
parfumées.  Consei l lé avec du la i t  de soja .  
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Ses  feui l les ont  été séchées au feu  de bois  de p in selon une méthode perfect ionnée au f i l  des  s ièc les  dans  la  
province chinoise de Fuj ian.  E l les  donnent à  ce thé de caractère son célèbre goût fumé.  

Fermenté et  v ie i l l i  à  la  perfection,  le  prof i l  aromatique puissant  et  boisé du Premier  Puerh promet  une 
expér ience inoubl iable.  

T H É  V E R T

Le Sencha est de lo in  le thé le p lus  consommé au pays  du sole i l  levant.  Les  feui l les Yabukita  sont cuei l l ies  
lors  de la  première récolte,  cuites  à  la  vapeur,  roulées  à la  main et  séchées  dans la  p lus pure tradit ion 
japonaise.  

Les  feui l les  roulées en spira les  serrées  sont  typiques de ce thé raff iné de la  province chin oise de Hunan.  
Récolté  au pr intemps,  i l  offre  un gout subt i l ,  léger  et parfumé.  
 

 
 T H É  V E R T  A R O M A T I S É

De jeunes feui l les  vertes  et  leurs  bourgeons de pr intemps sont  couchées avec des  f leurs  
de jasmin d’été pour  une infus ion exquise.  Roulés  à  la  main en per les  inoubl iables .

Le Genmai Matcha a été créé par les paysans japonais qui ajoutaient du riz de manière à mieux conserver leurs feuilles 
de printemps et le matcha. Un délicat goût de noisettes et une grande longueur en bouche.  

 
T H É  O O L O N G  
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Deux mi l les  ans d’expert ise  permettent  ce fabuleux  oolong  Tieguanyin  ou déesse de fer  de la  misér icorde.  Ce 
mélange équi l ibré d’un grand raff inement,  est  ic i  dominé par  des  notes  f lora les  et  crémeuses.  

T H É  B L A N C  

I ssues  de la  province chinoise de Fuj ian,  ces a igui l les  argentées  récoltées  au pr intemps  
sont  ensuite  mises à  sécher au sole i l .  Caractère c la ir  et  dél icat .  Le  p lus  pur  des  thés  b lancs

I N F U S I O N S  d e  F R U I T S  e t  d e  P L A N T E S

L ’a l l iance par  fa i te du g ingembre et  de la c i tronnel le,  soutenue ic i  par le  rég l isse  
et  la  menthe poivrée,  donne à cette t isane v iv i f iante une saveur  audacieuse et  pénétrante.  

Or ig ina ire du coeur de la  rég ion montagneuse de Cederberg en Afr ique du Sud,  
le  rooibos  se mélange ic i  avec des  agrumes pour  un effet  subl ime.  

La  douce fra ise  s ’a l l ie  à  la mangue mûre pour  composer  
une infus ion v ive et  fru itée et une explos ion de saveurs .  
     

          Le  goût  pénétrant  des  feui l les  de menthe poivrée r iches  en hui les mentholées fa it  
          naturel lement de cette t isane sans  caféine la  boisson rafra ichissante idéale  en f in de repas.  

            Naturellement apaisante, cette tisane à la saveur moelleuse est composée de fleurs de camomille.  
            Elle annonce le début d’un moment de quiétude.  
 



 9 

 

 
 
 
 

LES JUS DE FRUITS & NECTARS … 

 
 
J U S  A R T I S A N A L

J U S  F R A I S  
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LES COCKTAILS CLASSIQUES … 
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LES COCKTAILS SANS ALCOOL 

 
 
 

 L E S  C O C K T A I L S  C H A U D  
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LES BIÈRES & APERITIFS …
B I È R E S  P R E S S I O N  /  D R A F T  B E E R  

B I È R E S  B O U T E I L L E S  /  B E E R S  B O T T L E S  

V E R M O U T H S ,  B I T T E R S ,  G E N T I A N E  E T  A N I S É S  
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ANISÉS      

LES CHAMPAGNES … 
 

 

F L Û T E S  D E  C H A M P A G N E

 
L E S  T R A D I T I O N N E L S

L E S  C H A M P A G N E S  «  P R E S T I G E S  »  

 
L E S  C H A M P A G N E S  R O S É S
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LES VINS …
V I N S  B L A N C S  /  W H I T E  W I N E S  

V I N  D O U X  N A T U R E L  /  S W E E T  W I N E   
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V I N S  R O U G E S  /  R E D  W I N E S  

V I N S  R O S É S  /  R O S É  W I N E S  
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BAR FOOD …

 
F R I E N D  Z O N E  

Valaisanne plate  

Regular fries or paprika

Sweet  potatoes fr ies  

Onion r ings  and sour  cream sauce  
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L E S  I N C O N T O U R N A B L E S  D U  1 9 1 5  
 

La itue romaine,  anchois,  œuf,  poulet  croust i l lant,  parmesan,  o l ives,  sauce César  
Romaine lettuce,  anchovies ,  egg,  c r ispy  chicken,  parmesan,  o l ives ,  Caesar  dress ing  

Tartare de boœuf au couteau, cébettes, moutarde de Meaux, herbes du Jardin, jaune d’œuf    
Beef  tartare,  spr ing onions,  mustard from Meaux,  garden herbs,  egg yolk

Pain  de mie,  f i let  de d inde,  la itue romaine,  tomate,  œuf,  f romage,  mayonnaise  
Toasts ,  turkey f i l let,  romaine lettuce,  tomato,  egg,  cheese,  mayonnaise

Pain  moe l leux, jambon bra isé,  f romage Chaux d’Abel,  g rat iné Malakoff  
Bread,  braised ham, Chaux d’Abel  cheese,  grat inated with malakoff  
SUPPLEMENT OEUF AU PLAT /  EXTRA FRIED EGG

Pain burger, steak de boeuf, laitue romaine, pickles de concombre, tomate, mayonnaise  
Burger buns, beef steak, romaine lettuce, cucumber pickles, tomato, mayonnaise  
SUPPLEMENT FROMAGE A RACLETTE /  EXTRA RACLETTE  CHEESE  EGG   
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F ish soup,  roui l le  sauce,  gar l ic  c routons   
 
 
 
 

1915 FISH BAR 

Pain  de mie,  saumon fumé,  sa lade,  tomate,  oeuf,  sauce tzatzik i  
Sl iced bread,  smoked salmon,  salad,  tomato,  egg,  tzatz ik i  sauce

Crème au ra i fort,  câpres  de Pantel ler ia,  c i tron et toast  
Scott ish smoked salmon, horseradish cream,  Pante l ler ia  capers,  lemon and toast   

Goujonnettes de perche en tempura,  sauce tartare  
Smal l  perch f i l lets  in tempura,  f rench fr ies ,  tartare  sauce  

V E G G I E  C O R N E R  

Tomato and mozzare l la salad with fresh bas i l   

Pain aux épinards, steak végétal, salade coleslaw, roquette, tomate, onion rouge, sauce BBQ  
Spinach bread, plant-based burger, coleslaw salad, rocket, tomato, red onion, BBQ sauce
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Pain,  sa lade,  tomate,  tofu fumé snacké au papr ika,  mayonnaise vegan  
Bread,  salad,  tomato,  seared smoked tofu with papr ika,  vegan mayonnaise

 

L E S  D O U C E U R S  
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LES DIGESTIFS … 

P O R T O S  &  X É R È S

 V O D K A S

 G I N S

WISKIES    
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R H U M S               

LES MINÉRALES & SOFT DRINKS ...
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LES CIGARES …  
 

  

 

 

  

 

  

  

  

 


