
 
 
 

 
 
 
LES PRÉMICES  

Le petit pois et la morille, rusticité d’une tarte, effluve  de vin jaune. 75.– 

L’iconique tourteau, mémoire d’une ruelle Hongkongaise.  75.– 

La désirée du Valais, enlacée de saumon des Grisons, sabayon soyeux. 80.– 

Les belles jambonnettes de Vallorbe, à la mode des Frouzes. 88.– 

La précieuse langoustine, souvenir d’un laksa, immersion Singapourienne.  98.– 

L’EAU, LA PIÈCE MAÎTRESSE  

L’hommage à ma tendre enfance, l’Armoricaine comme je l’aime. 80.– 

Le turbot meunière, cueillette printanière, onctueuse à l’ail des ours . 88.– 

LA TERRE, LA PIÈCE MAÎTRESSE  

Le ris de veau fumé aux sarments de nos vignes, à la grenobloise, jus condimenté. 86.– 

L’agneau du pays, escapade à Marrakech, gourmandise d’une briouate . 88.– 

Le réconfort d’une tourte à deux, volaille de Bresse, foie gras, diamant noir du Périgord.  218.– 

L’ALPAGE SUISSE  

Le chèvre frais du canton en entre deux, givré d’oseille. 28.– 

La collection de fromages passionnément affinés par la maison Duttweiler. 30.– 

INSTANT SUCRÉ 

La framboise, complètement baba. 31.– 

Le chocolat Grand cru Manjari, délicate poire aux épices. 34.– 

Le soufflé à la pistache de Bronte, sur la route de la Chine. 36.– 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

La désirée du Valais, enlacée de saumon des Grisons, sabayon soyeux. 

La précieuse langoustine, souvenir d’un laksa, immersion Singapourienne.  

L’hommage à ma tendre enfance, l’Armoricaine comme je l’aime. 

L’agneau du pays, escapade à Marrakech, gourmandise d’une briouate. 

Le chèvre frais du canton, en entre deux, givré d’oseille.  

La framboise, complètement baba. 

Q U A T R E  I N S T A N T S  

208.– 

La désirée, l’Armoricaine, l’agneau et la framboise. 

C I N Q  I N S T A N T S  

235.– 

La désirée, la langoustine, l’Armoricaine, l’agneau et la framboise. 

 

SIX INSTANTS 

248.– 

L ’ A C C O R D  C O N C O C T E  P A R  N O T R E  E Q U I P E  D E  S O M M E L I E R S  

Dégustations 4dl 100.– 

Dégustations 5dl 115.– 

Dégustations 6dl 128.– 

  

                                                                                              

 
 
 
 
 
 
 

Ce qui nous tient à cœur, vous faire vivre une expérience épicurienne, sincère, grâce à une 
fabuleuse équipe à votre service, le midi jusqu’à 16 heures et le soir jusqu’à minuit. Bon Voyage !   

    Prix en CHF. Le service et la TVA sont inclus                               


