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Amuse-bouche

* * * 
Langoustine grillée au sel de Guérande,
Écrasé de chou-fleur, crème aigrelette

Grilled lobster with Guérande salt,
Crushed cauliflower, sour cream

* * * 
Saumon d’Ecosse à la julienne de poireaux,
Émulsion au vin de Lavaux et caviar Prunier

Scottish salmon with leek julienne,
Lavaux wine emulsion and Prunier caviar

* * * 
Pintade fermière rôtie et sa sauce Périgourdine

Mille-feuilles de légumes d’hiver

Roasted farm guinea fowl with Perigourdine sauce,
Winter vegetable mille-feuilles

* * * 
Fromages frais et affinés de notre Maître fromager Jacques Duttweiler

Fresh and matured cheese from our Master Cheesemaker Jacques Duttweiler

* * * 
Pavlova aux fruits exotiques, Sorbet yuzu

Pavlova with exotic fruits, yuzu sorbet

* * * 
Mignardises
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M E N U  V É G É T A R I E N  /  V E G E T A R I A N  P R O P O S A L

Amuse-bouche

* * * 
Carpaccio de betterave et tofu maison fumé, 
vinaigrette à l’huile de noix et caviar Prunier

Carpaccio of beet and smoked tofu,
Walnut oil dressing and Prunier caviar

* * * 
Timbale de macaroni farcie aux senteurs des bois

Macaroni timbale stuffed with woodland scents

* * * 
Œufs en meurette à la sauce Périgourdine,

Mousseline de pommes de terre ratte

Eggs in meurette with Perigourdine sauce
Mousseline of ratte potatoes

* * * 
Fromages frais et affinés de notre Maître fromager Jacques Duttweiler

Fresh and matured cheese from our Master Cheesemaker Jacques Duttweiler

* * * 
Pavlova aux fruits exotiques, Sorbet yuzu

Pavlova with exotic fruits, yuzu sorbet

* * * 
Mignardises

CHF 160.–

Accord mets et vins 5dl CHF 110.– coupe de champagne offerte à l’arrivée
Wine and food pairing 5dl CHF 110.–  free glass of champagne on arrival

Menu pour les enfants de 6 jusqu’à 12 ans CHF 80.– / gratuit jusqu’à 5 ans
CHF 80.– children from 6 to 12 years old – free of charge for children up to 5 years old


