


 CRUMBLE DE PARMESAN REGGIANO / CRÈME DE CHÈVRE FRAIS

 ”GREEN” QUINOA

 POIS CHICHES / POULPE GRILLÉ / UN TRAIT D’HUILE FRUITÉE

 TARTARE DE BŒUF À LA MOUTARDE ANCIENNE

 SAUMON MARINÉ ET MOUTARDE « BALIK »

 SASHIMI DE SAUMON BALIK AU GINGEMBRE ET CITRON VERT

 AROMAKI AUX CHAMPIGNONS PARFUMÉS

 KING CRABE / RÉMOULADE DE CÉLERI AU CITRON CONFIT

 TARTELETTE AU CAVIAR D’AUBERGINE ET SARDINE MARINÉE

 FOIE GRAS DE CANARD / CONDIMENT KUMKAT

 CARPACCIO DE LOUP DE MER / TARAMA BLANC / INSALATA DI FIORI*

 PANNA COTTA AUX NOIX DE SAINT-JACQUES / SHISO CRESS*

 TARTARE DE VEAU “TONNATO”

 CÉVICHE DE CREVETTES AU PIMENT DOUX

 FINES TRANCHES DE BŒUF « TARTUFFO »

Prix indiqué par pièce
* Selon la saison



 ASPERGE CROUSTILLANTE AU PANKO*

 PISSALADIÈRE AUX OIGNONS ROUGES ET HERBES DE LA GARRIGUE 

 HUÎTRE TIÈDE AU BEURRE SALÉ ET CIBOULETTE*

 PIZETTE AUX OLIVES TAGGIASCHE

 PIADINA AU BŒUF GRILLÉ / PISTOU ET RUCOLA

 CREVETTES FLAMBÉES À L’OUZO/ PETITES PÂTES ARTISANALES

 CUBE DE PIZZA « NAPOLITANO »

 QUICHETTE AUX BLETTES ET PARMESAN

 VOL-AU-VENT AUX POIREAUX ET SAUCISSON VAUDOIS 

 VEGAN BURGER 

 CREVETTES CROUSTILLANTES / SAUCE SWEET / ORANGE 

 BEIGNET DE MORUE / PEQUILLOS ACIDULÉS

 RISSOLE DE PAPET VAUDOIS 

 THON EN BISCAYENNE 

 NOIX DE SAINT-JACQUES AUX POIREAUX / POMMES PAILLE* 

 SOUVLAKI DE VOLAILLE À L’ORIGAN CRÉTOIS 

 MINI BURGER BY E / BOLETS / TOMME DE ROUGEMONT 

Prix indiqué par pièce
* Selon la saison



Prix indiqué par pièce
* Selon la saison

 FINE BARRETTE PRALINÉE AUX NOISETTES ET CITRON MERINGUÉE 

 TARTELETTE CHOCO / CHOCOLAT

 BROWNIE AU CHOCOLAT GRAND CRU 

 ECLAIR FAÇON PARIS-BREST

 CRÉMEUX MASCARPONE / AGRUMES D’AMALFI 

 TARTELETTE AUX FRUITS DE SAISON

 PANNA COTTA À LA MENTHE

 CRÈME BRÛLÉE AU PASTIS 

 TATIN SPÉCULOOS

 LA TROPÉZIENNE 



 VIANDE SÉCHÉE DE MONTAGNE 

 CUBES DE FROMAGE DU PAYS-D’ENHAUT

 VOL-AU-VENT AUX POIREAUX ET SAUCISSON VAUDOIS

 QUICHETTE AU FROMAGE DE L’ETIVAZ

 MALAKOFF AU PARFUM DE TRUFFE 

 TOMATES CERISES À LA MOZZARELLA ET BASILICA

 CROSTINI AU JAMBON « TARTUFFO »

 PIZZA « VERONA » AU JAMBON CRU ET MASCARPONE

 TARTARE DE VEAU « TONNATO »

 DIAMAND DE REGGIANO

 PISSALADIÈRE AUX OIGNONS ROUGES ET HERBES DE LA GARRIGUE

 CREVETTES AU LAURIER SAUVAGE ET ORANGE

 POIS CHICHES À L’HUILE FRUITÉE / POULPE À LA GRILLE

 PIADINA AU BOEUF GRILLÉ / PESTO DE ROQUETTE

 SABLÉ AU PARMESAN / CRÈME DE CHÈVRE À L’HUILE BIO



 SASHIMI DE SAUMON 

 ROULEAUX DE PRINTEMPS AUX CREVETTES

 NIGIRI DE THON ET SAUMON MI-CUIT

 AROMAKI AUX CHAMPIGNONS PARFUMÉS

 HA GAO AU CANARD / CREVETTES / LÉGUMES

 BLINIS SAUMON « BALIK »

 BRIOCHE DE FOIE GRAS DE CANARD LANDAIS

 CÉSAR AU KING CRAB

 TARTARE DE BŒUF « GRAND-CHÊNE »

 HOMARD CLUB SANDWICH



COMPOSÉ DE VIANDE SÉCHÉE, GRUYÈRE, JAMBON CRU DU VALAIS

ENVIRON 30 PIECES

COMPOSÉ DE SAUMON FUMÉ DE NORVÈGE, THON  FUMÉ, GRAVLAX DE 

SAUMON 

ENVIRON 30 PIECES

COMPOSÉ DE FOIE GRAS DE CANARD, SAUMON FUMÉ BALIK / JAMBON DE 

SERRANO

ENVIRON 30 PIECES

 VACHERIN FRIBOURGEOIS, GRUYÈRE, TOMME VAUDOISE

 CORBEILLE DE PAINS

 VIANDE SÉCHÉE DU VALAIS, JAMBON, SAUCISSE PAYSANNE

 PAIN DE SEIGLE ET CONDIMENTS VARIÉS


